T%r.gaet'.sen & {Jez’ner %qyer

e orspeise
Aus dem Ofen
Hocheeitssuppe 7.50€
WMango-Curry-Cremesuppe Flammkuchen mit Speckwiirfel & Zwiebelspalten 14,50€
wmit HalmehenspieR ®,50¢
Flammkuchen mit Tomaten & Weichkdse
dazunRuccola & Balsamico Glace 10,90€
4 Baguettescheiben mit Krduter Schimand  ¢,50€
Flammkuchen mit Raucherlachs & Ruccola 17,50

Bruschetta (gehackte Tomate & Zwiebel)

mit gehobelten Parmesan 10,40€  Ofenkartoffel an einem Salatbettasdrossing) 15,40£

‘ Wahlweise wmit:
Gevackever Camembert mit Preiselbeeren

dazn Baguette it zerlassener Butter  11,50€ - gebratenen Champignons & Zwiebelspalten 16,40€

Gerdunerter Lachs wit Rostta - gebratenen Hahnchenstreifen 18,904
erducherter Lachs mit Réstitaler

an eivem Salatbonguet
dazn Honig-Senf-Dressing 15,50€

SAllorgenkinweise don Sie auf dor Jetsten Seite
g



Leicht & @ez'n

currywurst mit Pommes Frites 11,50€

Drei Spiegeleier anf Bratkartoffeln
mit Gewiirzgurke 14,50€

Kaltes Roastbeef tranchiert an eivem Salatbonduet
dazn Bratkartoffeln & Remonladensance 19,90€

Bremer Knipp mit Bratkartoffeln
dazn Gewilrzgurke 19,00

a‘;szerjen/t-z"nwzﬂm ﬂn&n Ste auf dor Jot.zten Seite

2 Filets vom Maties Haunsfranen Art”
mit eiver Apfel-Zwiebel-Sahvesauce
dazu Bratkartoffeln 16,50

2 Filets vom Matjes an gebratenen Speckbolmen
& Bratkartoffeln 1%,50€



Herzhafi & Defiig

om_Schwel

Leber ,Berliver Art+”
mit gebrateven Apfel-& Zwiebelspalten
dazn Xartoffelpiiree 1%,90€

JPikantes” Lebergeschneteeltes
mit Champignons & Zwiebelspalten
in Pfeffersahvesauce dazun Butterspitele 19,50€

JBierbraten” auf Speckbolmen
dazu Kartoffelpiiree & Bratewjus 22,50€

~Waldfiletteller” 2 Medaillions
mit Champiguons-Zwiebel-Rahmsance & Brokkoli
anf Butterspatele dazu frischer Salat 24,50€

SBrumnenhofteller”

2 Filets vom Schwein, Rind & Halhnchen

dazu Speckbohimen wit Bratkartoffeln

und Sauce Hollandaise 25,50€

a‘;szerjen/t-z"nwzﬂm ﬂn&n Ste auf dor fetzton Seite

(o) annche

Fruchtiges Geschvetzeltes
verfeinert mit Curry & Friichten
dazun Basmatireis 20,90€

Gebratenes Hahnchenbrustfilet ,Iwndischer Art”

anf Mango-Curry-Saunce dazu Brokkoli
und Basmatireis 23,504

vowm Rind

Roulade waefillt nach Haunsfranen Art”
an Apfelrotkohl & Salekartoffeln mit Bratemjus  24,50€

Bei Fleischfilet Anderung vom Sehwein zum Rind oder
Hahnchen (Aufpreis) 4,00¢




?f‘er.z/;g& & %Jetafn'&c/;

Fisch
Gebratenes Filet+ von der Scholle Vegetarisch
mit Speck-Zwiebel-Stippe & Salekartoffeln
dazu frischer Salat 22,50€ Kartoffel-Zucchini-Roésti av einem Salatbonduet (mit Hausdressing)
mit gebratenen Champignovs & Zwiebeln
Gebratenes Filet vom Rotbarsch daznn Kranterschmand 15,50€
an eiiem Salatbett it Hansdressing) & Salekartoffeln
dazn Buttersauce 23,50€
Kidsespatele in Rahmsauce
@edivstetes Lachsfilet dazn Réstewiebeln & frischer Salat 16,50¢
anf Tagliatelle in Dill-Zitronen-Sahvesaunce
an Brokkoli 24504

Tagliatelle in Pesto-Sahnesaunce &Ruccola 10,90€
J~Fruchtiges Carrvyfischragont”
verschiedeve gebratene Fischfiletwiirfel
in einer Mango-Curry-Sauce
verfeinert mit Friichten dazn Basmatireis 24,40€

a‘;szerjen/t-z"nwzﬂm ﬂn&n Ste auf dor fetzton Seite



3afate & aagez'fajen

Salate

Frischer Buwter Salatteller

mit Blattsalaten, Salatgurke, Tomaten
geraspelten Mshren, Ruccola & roten Zwiebeln
wahlweise mit:

- gebratenen Champignons & Zwiekeln  15,50€
- gebrateven Falafel 16,50€
- gebratenen Hahnchenstreifen 14,504
- gebratenen Gambas i Knoblauch 23,90¢€

Zu allen Bunten Salattellerw reichen wir
Baguette & e Dressing
- KWOH&\MGV]JY‘GSS]M@(Hamsdressivn@)

- Howig - Senf - Dressing
- Balsamico & Olivensl

a‘;szerjen/t-z"nwzﬂm ﬂn&n Ste auf dor fetzton Seite

Pellagen

Pommes Frites, Kartoffelkroketten oder — Rosti
Butterspatele

Bratkartoffeln(Speck & Zwiebeln)
Ofenkartoffel mit Kraunterschmand
Frischer Beilagen Salatteller

Ketchup oder WMayonaise

Kranterbutter

Apfelmus

1 Spiegelei

Kraunterschmand

Sauce Hollandaise & verschiedene Sancenjus
Fruchtige Mango-Currysauce

Gebratene Champignonsdzwiebelspalten
@Gebrateve Speckbohven
Champiguons-Zwiebel-Rahmsaunce

Bei Beilagen Anderuvgen en Bratkartoffeln
oder Ofevkartoffel mit Kranterschimand (Aufpreis)

Aufpreis Rumpsteak(32.09)

4,00€
4,00€
5,00€
5,00€
@,50€
0,%0£€
1,50€

1,50€

1,50€

2,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,50€
4,50€

2,50€

7,00€



Scknitzel §j &Mjmaf &227) Poariationen

Schweineschnitzel ,Wiener Art” mit+ Pommes Frites & frischer Salat 14,50€

Schweineschmiteel Holsteiner Art” anf Bratkartoffeln
mit gebratenen Zwiebelspalten und Spiegelei 21,50€

Schweineschniteel ,Jager Art” mit einer Champignon-Zwiebelrahmsance
dazn Pommes Frites & frischer Salat 22.50¢

Schweineschvitzel ,Western Art” wit gebratenen Speckbolmen
dazu Kartoffelkroketten & Sauce Hollandaise 22,50¢

Schweineschnitzel ,Hawaii” iberbacken mit Kochschinkew, Ananas & Kase
an gebratenen Brokkoli und Kartoffelkroketten dazu Curry-WMango-Sauce 24,50£

Rumpsteak mit Kranterbutter an einem Salatbett (pressing reichen wir extra)
dazun Ofenkartoffel mit Krauterschmand 22,50¢€

~twiebelrostbraten”
Rumpsteak mit Bratkartoffeln &Réstzwiebeln dazun Brokkoli-Jus 24,50€

Rumpsteak ,Brumi” iberbacken wmit Preiselbeer-Weerrettich-Kruste auf Kasespatzle
dazu frischer Salat 25,50€

a‘;szerjen/t-z"nwzﬂm ﬂn&n Ste auf dor fetzton Seite



KinderspeisekRarte

Dlnolandschaft

»Dino“-Hahnchennuggets mit Kartoffelpiiree

dazu Brokkoli und Braten- Rahmsauce 9,90€

a,cg

Kapt n Brunnl
Fischstabchen mit Kartoffelpiiree

dazu Mischgemiise 9,50€

a,cd,g

Schnitzeljagol
Kinderschweineschnitzel an einem Salatbouquet

mit Pommes Frites und Tomatenketchup 8,90€

a,G,8

,Schneewittehen” — Teller

Pancakes dazu Apfelmus

mit Puderzucker und Friichten garniert 7,90€

a,G,8,

A=Getreide/Gluten C=Eier D= Fisch G= Milch L= Sellerie M=Senf O= Schwefeldioxid/Sulfit

Auf der Riickseite gibt es ein Bild zum Ausmalen. Die Karte kann, nach dem Ausmalen, mitgenommen werden.



Getrankekarte

Aperitif:

Martini Bianco 5¢cl  4,90€
Sherry Fino S5cl  4,90€
Sherry medium 5cl  4,90€
Prosecco weild 0,11 3,90€
Prosecco Rose 0,11 3,90€
Glas Sekt 0,11 3,50€
Aperol Spritz 0,21 6,20€

(Aperol, Prosecco, Mineralwasser, Orange)

Hugo 0,21 6,20€

(Holundersirup, Prosecco, Mineralwasser, Minze)

Helga 0,21 5,70€

Warme Getranke:

Tasse Cafe Crema
Kéannchen Cafe Crema
Pott Cafe Crema
Tasse Kaffee Hag
Kénnchen Kaffee Hag
Pott Kaffee Hag

Glas Tee

Kéannchen Tee
(verschiedene Sorten)
Kannchen Schokolade
mit Sahne

(Alkoholfrei: Holundersirup, Bitter Lemon, Mineralwasser, Zitrone)

Alkoholfreie Getranke:

(in Glasflaschen serviert)

Coca Cola 0,21 2,80€
0,41 4,50€

Coca Cola Zero 0,21 2,80€
0,41 4,50€

Mezzo Mix 0,21 2,80€
0,41 4,50€

Coca Cola Zero 0,21 2,80€
0,41 4,50€

Sprite 0,21 2,80€
0,41 4,50€

Fanta 0,21 2,80€
0,41 4,50€

Vaihinger Traubensaft 0,21 3,40€

Vaihinger Schwarzer

Johannisbeer Nektar 0,21 3,40€

Vilsa

Mineralwasser medium 0,251 2,80€

Vilsa

Mineralwasser naturell 0,251 2,80€

Bad Pyrmonter

Bitter Lemon, Ginger Ale,

Tonic Water 0,251 3,70€

(im Glas serviert)

Ohlenhof Orangensaft 0,21
Ohlenhof Apfelsaft(triib) 0,21
Ohlenhof Rhababernektar 0,2l
Ohlenhof Maracujanektar 0,2l
Ohlenhof Kirschnektar 0,2l
Ohlenhof Bananensaft 0,2l
Kiba (Kirsch-/Bananennektar) 0,21
0,41
Auenwald Apfelschorle 0,21
0,41
Coca Cola Light 0,21
0,41
Ohlenhofsaft-/Nektarschorlen 0,2l
0,41
Vilsa Mineralwasser
medium/naturell F1.0,751
Ohlenhof
Saft/Nektar Fl. 11
Softdrinks Fl. 11
Schweppes Bitter Lemon,
Ginger Ale, Tonic Water  F1. 11

2,50€
4,60€
3,50€
2,50€
4,60€
3,50€
3,00€
5,00€

4,60€
5,10€

3,40€
3,40€
3,40€
3,40€
3,40€
3,40€
3,90€
5,60€
2,80€
4,30€
2,80€
4,50€
3,00€
4,70€

6,20€

7,50€
6,90€

7,50€



Fassbiere:

Warsteiner Pilsener

Warsteiner Brewers Gold
Konig Ludwig dunkel
Konig Ludwig Weissbier
Flaschenbier:

Warsteiner Pilsener 0,0%
Isotonisch Alkoholfrei
Warsteiner Alster 0,0%
Alkoholfrei

Vita Malz

Konig Ludwig Weissbier
Alkoholfrei

Konig Ludwig Weissbier
Dunkel

Konig Ludwig Weissbier
Kristall

Digestif:

0,3l
0,4
0,9l
0,3l
0,9l
0,3l
0,9l
0,9l

0,33l

0,33l
0,33l

0,5l
0,5l

0,5l

4,10€
4,60€
5,10€
4,30€
5,50€
4,30€
5,50€
5,20€

4,10€

4,10€
3,70€

5,20€
5,20€

5,20€

Fernet Branca/Gammel Danks 2cl 3,30€

Kimmerling/Underberg
Jagermeister/ Ramazotti
Malteser Aquavit
Jubildums/Linie Aquavit
Bommerlunder
Sambucca/Ouzo
Hamburger Kiimmel
Strothmann Korn

Heydt Griner, Saurer,
Roter

Obstler, Williams Birne

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl

Kirschwasser, Himbeergeist 2cl

Grappa Tradizionale
Baileys, Amaretto
Springer Urvater
Wodka Gorbatschow

2cl
2cl
2cl
2cl

3,10€
3,50€
3,10€
3,80€
3,10€
3,40€
3,00€
2,30€

2,50€

4,50€
4,70€
3,50€
3,10€
3,10€

Alster 0,3l  4,10€
0,41 4,60€

0,51 5,10€

Tullamore Dew 2cl  6,10€

Jack Daniels 2cl  6,10€
Bombay Gin 2cl  6,10€
Mischung: 0,21 §,10€
Havana, Bacardi 2cl  4,90€
Gordons Gin 2cl  4,90€
Jim Beam 2cl  4,90€
Johnnie Walker(Red) 2cl  4,90€
Asbach Uralt 2cl  4,90€
\eterano 2cl  4.90€
Mischung: 0,21 6,90€
Hendrick's Gin 2cl  7.50€
Mischung: 0,21  9,50€
Hennessy Cognac 2cl  7,90€
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